Auberge Ramstein
Hotel*** -Restaurant
Lucas et Nathalie, Nicolas et Ursula Ramstein
1, rue du Riesling — 67750 SCHERWILLER

Tél : 03.88.82.17.00
www.hotelramstein.fr info@hotelramstein.fr

Menu Féte des Grands-Meres

Samedi 2 mars au soir et Dimanche 3 mars 2024 a midi

Amuse-Bouche Crémant d’Alsace — Auberge Ramstein

Salpicon de Saint Jacques « France » Extra — Brut millésimé 2018 magnum

en verrine, mousseline de Carotte et curcuma élevé par G. Ruhlmann, Scherwiller

Lerchenbuehl 2020

vignes de [ Auberge Ramstein Vin de Complantation
élevé par J.-P. Schmitt, Scherwiller

Betteraves cuites au Braséro,
Saumon d"Ecosse Label Rouge
légérement fumée maison, Beurre blanc citronné

Dos de Skrei cuit a la Nacre Petit Chablis 2022
Risotto crémeux., émulsion au Safran Domaine D. Dauvissat, Beines
Noisette de Biche
Fagon Grand Veneur aux Airelles Bourgogne Cote d"Or 2020
Chou rouge comme chez Grand-Meére Domaine Dupasquier, Premeaux-Prissey
Gratin de fruits,

Sabayon au Crémant d’Alsace,
Nougat glacé Maison

Menu avec apéritif au prix de 66,-

Menu avec [apéritif et 3 vins au verre au prix de 86,-

Avec ce menu en chambre double pour samedi nous vous offrons une réduction de 25,-

Pour la nuit de vendredi nous vous offrons également une réduction de 10,-

Tous nos produits sont faits maison, sauf les Glaces et les Sorbets.
Merci de nous informer de vos restrictions alimentaires intolérances ou allergies.
Cela nous aidera a vous accueillir dans les meilleures conditions possibles.
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