
Tous nos produits sont faits maison, sauf les Glaces et les Sorbets. 
 

Merci de nous informer de vos restrictions alimentaires intolérances ou allergies. 
Cela nous aidera à vous accueillir dans les meilleures conditions possibles. 

  

Auberge Ramstein 
Hôtel*** -Restaurant 

Lucas et Nathalie, Ursula et Nicolas Ramstein  
1, rue du Riesling – 67750 SCHERWILLER 

Tél : 03.88.82.17.00 
www.hotelramstein.fr            info@hotelramstein.fr 

 

Soirée Gastronomique  
en accord avec les vins du Domaine Moritz-Prado à Albé 

présence du vigneron  
 

Samedi 6 avril 2024 soir  
 

Amuse-Bouche 
L’Oignon en différentes textures 

(oignon en Tempura, Siphon oignon et croutons et oignon Caramélisé) 
Riesling - Terroir de Roche 2022 

 

Maquereau brulée à la flamme, yaourt citronné,  
salade de fenouil et citron confit, huile iodée 

Riesling - Coteaux du Schiefferberg 2020 & 2021 
 

Omble chevalier confit aux zestes d’agrumes,  
crémeux Chou-fleur et Noisette, Beurre blanc passion 

Pinot Gris - Terrasses du Steinacker 2020 & 2021 
 

Le Pigeon en 2 services : 
 la poitrine farcie aux abatis, la cuisse confite,  

jus des carcasses à la Griotte 
Pinot Noir - Clos du Sonnenbach 2019 

 

Pain perdu comme le faisait ma grand-mère, glace vanille, caramel 
Pet Nat 2022 

 
 

Menu avec Apéritif au prix de 68,- 
Menu avec les vins au prix de 92,- 


