
Tous nos produits sont faits maison, sauf les Glaces et les Sorbets. 
 

Merci de nous informer de vos restrictions alimentaires intolérances ou allergies. 
Cela nous aidera à vous accueillir dans les meilleures conditions possibles. 

  

Auberge Ramstein 
Hôtel*** -Restaurant 

Lucas et Nathalie, Ursula et Nicolas Ramstein  
1, rue du Riesling – 67750 SCHERWILLER 

Tél : 03.88.82.17.00 
www.hotelramstein.fr            info@hotelramstein.fr 

Menu Gastronomique 
« Pépites de notre Cave à vin » 

Sonntag, 9. Juni 2024 zu Mittag
 

Amuse Bouche 
Auster in Gelée,  

condiment mit Radieschen und Birnen 
 

In Asche gegrillter Lauch, 
Vinaigrette mit Sommertrüffeln  

 
 

Leichtgegarter Steinbut, Fenchelsalat, 
Bouillon d’une Bisque de Homard 

 
 

Gebratenes Kalbsmedaillon mit 
Eierschwammerln 

Gemüse der Saison, Jus au Pinot Noir 
 
 

Zitronentarte, 
Meringue légère und Mürbteig 

 
Champagne 

La Monastique 
Cuchet-Cez à Montvoisin 

 
 
 

Haute Côte de Nuits Thevenot 2015 
 
 
 

Côte du Rhône Blanc  
Laudun 1998  

 
 
 
 

Bordeaux Médoc 
Grand Listrac 1988 - Magnum 

 
 
 
 

 
 

Menu mit Champagner als Aperitif zu75,- 
 

Menu mit Champagner als Aperitif  
und Weinbegleitung zu 98,-  

 


