Auberge Ramstein

Hotel™ ~Restaurant

Lucas et Nathalie, Ursula et Nicolas Ramstein
1, rue du Riesling — 67750 SCHERWILLER
Tél : 03.88.82.17.00
www.hotelramstein.fr

info@hotelramstein.fr

Menu Gastronomique

« Pépites de notre Cave d vin »
Samstag 8. Juni 2024 am Abend

Amuse Bouche
Auster in Gelée,
condiment von Radieschen und Birnen

In Asche gegrillter Lauch,
Vinaigrette mit Sommertriiffeln

Leichtgegarter Steinbut, Fenchelsalat,
Bouillon d’une Bisque vom Hummer

Gebratenes Kalbsmedaillon mit
Eierschwammerln
Gemiise der Saison, Jus au Pinot Noir

Zitronentarte,
Meringue légére und Miirbteig

Champagne
La Monastique
Cuchet-Cez a Montvoisin

Haute Cote de Nuits Thevenot 2015

Cote du Rhone Blanc
Laudun 1995

Bordeaux Margaux
Chateau Dauzac 1986 - Magnum

Menu mit Champagner als Aperitif zu 75,-

Menu mit Champagner als Aperitif
und Weinbegleitung zu 98,-

Mit diesem Menu erhalten Sie bei einer Ubernachtung im Doppelzimmer fiir Samstag eine

Ermapfigung von 25,- €.

Fiir eine zusditzliche Ubernachtung erhalten Sie nochmals eine Ermdédfigung von 10,- €.

Tous nos produits sont faits maison, sauf les Glaces et les Sorbets.
Merci de nous informer de vos restrictions alimentaires intolérances ou allergies.
Cela nous aidera a vous accueillir dans les meilleures conditions possibles.
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