Auberge Ramstein
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Menu
Samstag 16. am Abend und Sonntag 17. November 2024 zu Mittag

Amuse Bouche
Crémant d’Alsace Auberge Ramstein
Extra Brut millésimé 2019
élevé par G. Ruhlmann - Scherwiller

Lauch auf dem Grill gegart, garniture Mimosa, Vinaigrette mit Sommertriiffeln
Lerchenbuehl 2022
Vin blanc sec de complantation
Vignes de I’Auberge Ramstein, vinifié par G. Ruhlmann - Scherwiller

Saibling de la Pisciculture Kircher,
Gemiisesud, Coco de Paimpol, Emulsion vom geschmortem Knoblauch

Riesling Grand Cru Moenchberg 2022, Domaine Gilg - Mittelbergheim

Taube aus den Vogesen, gefiillte Brust und geschmorte Keule,
Cannelloni mit Sellerie

Baux de Provence Rouge, Réserve du Mas de la Dame 2020 Magnum

Mirabelles aus unserem Garten (von uns selbst eingelegt),
Espuma Fromage Blanc parfumé au Citron, hausgemachtes Vanilleeis

Menu mit Aperitif zu 76-

Menu mit Aperitif und Weinbegleitung zu 97,-

Mit diesem Menu erhalten Sie bei einer Ubernachtung im Doppelzimmer fiir Samstag eine
Ermdfigung von 25,- €.
Fiir eine zusditzliche Ubernachtung erhalten Sie nochmals eine Ermédfigung von 10,- €.

Tous nos produits sont faits maison, sauf les Glaces et les Sorbets.
Merci de nous informer de vos restrictions alimentaires intolérances ou allergies.
Cela nous aidera a vous accueillir dans les meilleures conditions possibles.
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