
Tous nos produits sont faits maison, sauf les Glaces et les Sorbets. 
 

Merci de nous informer de vos restrictions alimentaires intolérances ou allergies. 
Cela nous aidera à vous accueillir dans les meilleures conditions possibles. 

  

Auberge Ramstein 
Hôtel*** -Restaurant 

Lucas et Nathalie, Nicolas et Ursula Ramstein  
1, rue du Riesling – 67750 SCHERWILLER 

Tél : 03.88.82.17.00 
www.hotelramstein.fr            info@hotelramstein.fr 

 

Menu  
 

Samedi 2 Novembre au soir et Dimanche 3 Novembre 2024 au Déjeuner 
 
 

Amuse Bouche 
Crémant d’Alsace Auberge Ramstein  

Extra Brut millésimé 2019 
élevé par G. Ruhlmann - Scherwiller 

 
Foie Gras de Canard du Gers, Quetsches et Brioche Maison 

Pinot Gris Vendanges Tardives 2022 Frey-Sohler, Scherwiller 
 

Lotte rôtie, Fenouil confit et jus d’une Bouillabaisse 
Lerchenbuehl 2022 

Vin blanc sec de complantation 
Vignes de l’Auberge Ramstein, vinifié par G. Ruhlmann, Scherwiller 

 

Filet Mignon de Veau aux Cèpes, Poireau et Crémeux de Pomme de Terre, 
Jus au Pinot Noir  

Bourgogne Côte d’Or, Dupasquier et Fils 2021  
 

Blanc Manger aux Myrtilles des Vosges que nous avons misent en bocaux,  
Sorbet Maison  

 
Menu avec crémant en Apéritif au prix de 76,- 

Menu avec apéritif et 3 verres de vins au prix de 97,- 
 

Avec ce menu en chambre double pour samedi nous vous offrons une réduction de 25,- 

Pour la nuit de vendredi ou dimanche nous vous offrons également une réduction de 10,- 
supplémentaire 


