
Tous nos produits sont faits maison, sauf les Glaces et les Sorbets. 
 

Merci de nous informer de vos restrictions alimentaires intolérances ou allergies. 
Cela nous aidera à vous accueillir dans les meilleures conditions possibles. 

  

Auberge Ramstein 
Hôtel*** -Restaurant 

Lucas et Nathalie, Nicolas et Ursula Ramstein  
1, rue du Riesling – 67750 SCHERWILLER 

Tél : 03.88.82.17.00 
www.hotelramstein.fr            info@hotelramstein.fr 

 
 

Menu  
Samstag 30. November am Abend und Sonntag 1. Dezember 2024 zu Mittag 

 
 

Amuse Bouche 
Crémant d’Alsace Auberge Ramstein  

Extra Brut millésimé 2019 
élevé par G. Ruhlmann - Scherwiller 

 
 

Entenstopffleber façon Opéra mit Quitten, hausgemachter Brioche 
Sauternes, Château Mathalin 2008 

 
Lachsforelle mit einer Algenkruste, Kürbis mit seinen gerösteten Kernen 

Lerchenbuehl 2022 
Vin blanc sec de complantation 

Vignes de l’Auberge Ramstein, vinifié par G. Ruhlmann - Scherwiller 
 
 

Paleron de Veau confit, jus au Pinot Noir, déclinaison von Karottel rafraîchie à la passion 
Pinot Noir de Rorschwihr 2018, Rolly-Gassmann - Rorschwihr 

 
Financier mit Nüssen, Crème Vanille de Madagascar und weisser Schokolade 

 
 

Menu mit Aperitif zu 76- 
 

Menu mit Aperitif und Weinbegleitung zu 97,- 
 
 

Mit diesem Menu erhalten Sie bei einer Übernachtung im Doppelzimmer für Samstag eine 
Ermäßigung von 25,- €. 
Für eine zusätzliche Übernachtung erhalten Sie nochmals eine Ermäßigung von 10,- €. 

 


